SILVESTROVSKE MENU 2025/26
“LA DOLCE VITA”

THAJSKY SALAT S BAZALKOU
PLNENE JALAPENOS S VARIACI
SYRU A BYLINKAMI

KURECI TANDOORI

S OKURKOVYM DIPEM

HOVEZi SATAY S ARASIDOVOU
OMACKOU

KREVETY BLOODY MARY
JARNI[ ZAVITKY SE ZELENINOU
S CHILLI OMACKOU

THAJSKA VAJECNA OMELETA
S KORIANDREM A CHILLI
MAJONEZOU

BRAMBORY V POPELU S BYLINKO-
VOU ZAKYSANOU SMETANOU
VEPROVY TOMAHAWK S GRILO-
VANOU PIKANTN[ ZELENINOU

GRILOVANA HOVEZI PICANHA
MARINOVANA V CHILLI MARINADE

TUNAKOVY SALAT
USTRICE
PUNTARELLE SALAT S ANCOVICKAM]

TATAKI Z MORSKEHO VLKA

SE ZELENINOVYM TATARACKEM
MUSLE Sv. JAKUBA S GRANATOVYM
JABLKEM A RAJCATOVE CONSOMME
SUSENA SMUHA KRALOVSKA

V BYLINKOVE SOLI

GRAVELAX Z LOSOSA S CERVENOU
REPOU, KAVIAREM A CITRONOVOU
MAJONEZOU

PACCHERI S PLODY MORE A
MORSKYMI RASAMI
SLAVKY ALA MARINARA

SUSHI



VIDENSKY BRAMBOROVY SALAT
CERVENA REPA S KOZiM SYREM
BURRATA S DYNOVOU VARIACI,
JABLKY A MICHANYM SALATEM

HOVEZI TATARAK S TOPINAMBUREM

A CERNYM LANYZEM
CARPACCIO Z JELEN{ SVICKOVE
S NAKLADANYMI HOUBAMI A
HORCICNYM SEMINKEM

SALAT Z COCKY BELUGA

S UZENYM KACHNIM PRSEM

VARIACE CERNEHO KORENE

STEAK Z KVETAKU S PARMAZANO-
VOU FONDUE A CERNYM LANYZEM
HRBET Z DIVOCAKA S BATATOVYM
PYRE A KADERAVKEM

SPAGHETTI CARBONARA
DODELANE V BOCHNIKU
PARMEZANU

PROFITEROLKA S KARAMELEM

PLNENA CHANTILY KREMEM

SICILSKA CANOLA S RIKOTOU A
KANDOVANYM OVOCEM

PISTACIOVY CREME BRULEE

KREM Z MANJARI COKOLADY A MARINO-
VANE MALINY V LIKERU GRAND MARNIER
BABA RUM

VODNi MELOUN V NEGRON|

YUZU PAVLOVA

COKOLADOVA FONTANA S OVOCEM
TOCENA ZMRZLINA

(00.30 - 02:30)

PECIVO SE SLEHANYM MASLEM

VARIACE CESKYCH | ZAHRANICNICH
SYRU A UZENIN

CAESAR SALAT S BYLINKOVYMI KRUTONY
VIDENSKY BRAMBOROVY SALAT

VARIACE KURECIiCH A VEPROVYCH

MINI RiZECKU

PRAZSKA SUNKA S PECIVEM A
KONDIMENTY

SELEKCE MINI DEZERTU
COKOLADOVA FONTANA S OVOCEM



